


DISTILLERIA

CAFFO

LLa storia imprenditoriale della famiglia
Caffo risale all’ultimo decennio dell’800,
quando Giuseppe Caffo, Mastro
Distillatore, classe 1865, inizio a distillare
le vinacce alle pendici del vulcano Etna.
Dopo anni di esperienze nel commercio
e nella gestione di distillerie, realizzo

il proptio sogno rilevando nel 1915
un’antica distilleria in Sicilia a Santa
Venerina, con 'intento di dedicarsi alla
sua passione e di trasmettere ai figli le
conoscenze acquisite. Inizialmente la
produzione era basata soprattutto su
distillati, alcole e derivati della lavorazione
del vino ma, gradualmente, la distilleria
Caffo inizio a produrre e fare conoscere
sul mercato alcuni liquori ottenuti

da antiche ricette, frutto di pazienti e
minuziose ricerche e rielaborazioni.
Questi prodotti, frutto di sapienti dosaggi
di etbe aromatiche ed officinali, infuse

in alcole di ottima qualita, conquistarono
immediatamente i favori dei buongustai e
della raffinata clientela dell'epoca.

I allora giovanissimo Sebastiano Caffo
(1901), inizio ad apprendere dal padre
tutti i segreti del suo antico e nobile
mestiere divenendo lui stesso ben presto
“Mastro Distillatore”, e dimostrando

di saper condurre, oltre all’attivita di
famiglia, anche altre distillerie prese in
gestione tra cui quella di S. Paolo di Noto
e quella di Castiglione di Sicilia.

Nel frattempo anche gli altri “Fratelli
Caffo”, figli del fondatore, avevano
maturato esperienze nel settore essendo

rientrati dopo vent’'anni dall’ Australia, con
lintento di potenziare Pattivita di famiglia.
Nasce cosi la societa “Fratelli Caffo -
Distillerie di alcole, brandy e tartarici”,
costituita tra Sebastiano, Santo e
Giuseppe Caffo con I'intento di far
crescere I'azienda di famiglia acquisendo
uno stabilimento esistente in Calabtia a
Limbadi, localita all’epoca famosa per la
sua produzione di ottimo vino rosso. La
presenza della distilleria su un territotio di
grande produzione vinicola consentiva di
reperire grandi quantita di materie prime
da distillare in loco, sia vinacce fresche
che vini, con poca concorrenza tispetto
alla Sicilia. Pur rispettando la tradizione
artigianale dell’Azienda, i Fratelli Caffo
apportarono nel tempo trasformazioni
fondamentali alle apparecchiature di
distillazione e alla lavorazione dei liquori
per ottenere un risultato ottimale.

Nel 1966 'azienda viene totalmente
acquisita da Sebastiano Caffo con il figlio
Giuseppe Giovanni, che ancora oggi al
vertice del gruppo continua la tradizione
di famiglia insieme al figlio Sebastiano
Giovanni subentrato giovanissimo al
nonno.

Coniugando espetienza ed innovazione
Pattivita della distilleria ¢ cresciuta
velocemente negli ultimi anni e costituisce
oggi il fulcro di un moderno gruppo con
filiali anche all’estero. In particolare, &
stato costruito un nuovo insediamento
produttivo accanto all’antica Distilleria di
Limbadi e nel 2006 ¢ stata incorporata una

distilleria esistente in provincia di Udine
(Friuli) specializzata nella lavorazione di
grappe di alta qualita.

Inoltre ¢ stata avviata nel 1999 la Caffo
Beverages inc., societa di importazione
alcolici e vini con sede nel New Jersey
(USA) che cura la presenza dei prodotti
Caffo in America.

Nel 2001 ¢ nata la Wild Orange Stl che
gestisce diverse attivita del gruppo tra cui
la gestione della rete di vendita costituita
da circa 70 agenti e 4 capi area su tutto il
territorio nazionale.

E stato realizzato il nuovo stabilimento
“Liquirizia Caffo” di Vibo Valentia
specializzato nella produzione di pura
liquirizia Calabrese con marchio Caffo e
con marchio Taitu, e di estratti di piante
aromatiche in gran parte coltivate presso
I'azienda agticola di proprieta ubicata a
Timbadi in localita Feudo Montalto, a
pochi chilometri dalla Distilleria. Nella
stessa azienda agricola vengono coltivate
anche due varieta di uva, Sangjovese

di Calabria e Gaglioppo, con le quali si
ottiene un pregiato vino rosso Calabtese,
tispettando I'antica tradizione vinicola di
Limbadi.

Ultima in ordine di tempo, la costituzione
della societa "Caffo Deutschland"

con stabile otganizzazione a Lipsia in
Germania e con obiettivo di conquistare
il mercato tedesco con i prodotti Caffo e
con altre specialita calabresi, grazie ad una
rete vendita diretta appositamente creata
dallo staff commerciale del gruppo Caffo.



Da sinistra: Il capostipite Giuseppe Caffo (1865)
Mastro Distillatore in Santa Venerina (Ct) Sicilia

1 tre fratelli Santo Caffo, Giuseppe Caffo e
Sebastiano Caffo — Mastri Distillatori in Sicilia e
Calabria

Giuseppe Giovanni Caffo con il figlio Sebastiano
Giovanni

Von links: Firmengriinder Giuseppe Caffo (1865)
Brandmeister in Santa Venerina (CT) Sizilien

Die drei Briider Santo Caffo, Giuseppe Caffo und
Sebastiano Caffo — Brandmeister in Sizilien und
Calabrien

Giuseppe Giovanni Caffo mit Sohn Sebastiano
Giovanni Caffo

Brandmeister seit 4 Generationen

1915 iibernabm Giuseppe Caffo (1865)
etne Brennerei in Santa |V enere (Sizilien),
nachden er bereits jabrelang verschiedene
Brennercien geleitet hatte. Er hatte vor, diese
Brennere: "Lartaricl” anf 1 orderntann zn
bringen und die Brennereifeunst seinen Sobnen
beizubringen. Anfinglich kongentrierte sich die
Herstellung anf die Destillatproduktion und
diie Nebenprodufete ans der Weinkelteres, doch
schrittweise fiibrte er die Herstellung von 1ikiren
ein, die nach antiken Rezepten, einer minuziosen
Nachforschung nnd Uberarbeitung hergestellt
wurden. Fiir diese Ergengnisse wurden geonnt
dosierte Kiichen- und Heilkrduter ansgewiblt.
Der Erfolg liefs nicht auf* sich warten. Die noch
Jungen Schne des Giuseppe Caffo wurden in
die T atigkeit eingefiihrt und leiteten neben dem
Familiebetrieb weitere Brennereien in anderen
Weingegenden. Der Sobn Sebastiano(1901)
machte sich schon bald selbststiandig und
sibernalm eine Brennerei in S.Paolo anf
Sizilien. Nach dieser Erfabrung, zuwischen
den zwei Weltkriegen, leitete er aufSerden
gusammen mit seinen Bruder Santo eine
Brennerei in Castiglione di Sicilia, die Briider
dann in den vierziger Jahren auflanflen. Uber
Jabre betrieben sie neben dem Familienbetrieh
"Distilleria Aleool — 1artarici Caffo Ginseppe
i Venerando"" in der Weinlesezeit anflerdem den
Brennereibetrieb "Distelleria Flli Caffo", den sie
gemeinsam leiteten. Nach jabrelanger Arbeit und
Erfabrung wollten sie den grofSen Schritt wagen,
der das Leben der Gebriider Caffo grundséizlich
verdndern sollte. Diese Gelegenbeit bot sich,
als der dritte Bruder Ginseppe nach 3wanzig

Jabren von Australien zuriickkebrte. Diesimal
ging es nicht um eine saisonbezogene Tatigkeit
auf Sizidlien, sondern um die Eroberung” des
Kontinentes", wie das italienische Festland von den
Inselbewobnern genannt wurde. Zur Realisierung
dieses Projekets bot sich die Ubernahme einer
bereits tattigen Brennerei in Limtbadi in Kalabrien
an. Zu jener Zeit war Linbadi durchans fiir
seine bemerkenswerte Ronveinprodufktion und das
Keltern der Weintrauben direket vor Ort bekannt.
Das noch handwerklich betriebene Unternebmen
erlebre eine grundlegende 1 erandernng im Bereich
der Destillatsgeritschafien sowie der Herstellung
von Likdren, was zu ansebnlichen Erfolg fiibrte.
Nach wenigen Jabren entschloss sich der Bruder
Ginseppe nach Australien uriickzngeben

und am Stener des Betriebs blieben nur noch
Sebastiano und dessen Sobn Ginseppe Giovanni.
Weitere 1 erbesserungen inr Produktionszyklus
sowie im Rommerziellen Bereich machten die
Brennerei Caffo schon bald zu einer angesebenen
Firma. Der Bau von zovei weiteren niodernen
Produktionswerken ermiglichte innerhalb

etnes Jahrzebnts, die wachsende Anfrage zu
decken, wobei die Firmenphilosophie mit dem
Motto "Semper ad Maiora", die auf dem
Firmenzeichen 3u lesen ist, beibehalten wurde.
Das Spitzenerzeugnis "'V ecchio Amaro del
Capo"" gehirt heute zu den Rang fiibrenden
Produfketen in Bereich der Kriinterlikire nnd
wird anf nationalenm Gebiet bei stejgender
Anfrage (Quelle Nielsen), aber insbesondere in
Siiditalien verkanft. Ein weiterer Erfolg Fiindjgte
sich miit demr ansschliefSlich ans Lakritze ans
Kalabrien gemachten 1afkritzlikor "Liquorice”"

an und danfk dieses Erzengnisses entwarf

dite Brennerei Caffo eine neue 1ikirkategorie
silfser Likore ans Lakritze, die vor ibrer
Entstebung unbekannt war nnd heute eine
ansteigende Lendenz; verzeichnet. Hente werden
die Erzengnisse ans demr Hause Caffo in gang;
talien vertrieben nnd es bestehen internationale
Handelbeziehungen. In den U ereinigten Staaten
wurde 1999 die Gesellschaft Caffo Beverages
Ine. gegriindet, die den Import der Produkte ans
dem Hause Caffo und ibren 1 ertrieb in den
Staaten New York und New Jersey abwickelt.
In den restlichen Staaten sind die Produfkte

siber Getriinkehandlungen 3u beziehen. Die
Likire der Brennerei Caffo sind aufserden: in
den folgenden 1indern erbiltlich: in Australien
(Alleinvertrieb 1 eo s Import lif. — Camplellfi
eld VVictoria) — in Kanada (ILCBO Ontario)

— in verschiedenen enropdischen Lindern — in
Japan und China. Der Betrieb stebt heute unter
der Leitung des Ginseppe Giovanni nnd dessen
Sobn Sebastiano Grovanni Caffo. Die damalige
Firmenbezeichnung "Distilleria Flli Caffo""
wurde beibebalten und sie Zeichnet bereits die
vierte Generation des Hauses ans. Die Destille
und ibr Markenzeichen steben fiir Qualitt und
Tnnovation sowie konstante Produfktion, die stets
aulf der Suche nach nenen Produfkten ist, die den
Stil des italienischen Getrinkegenusses vermitteln.
"Die Experten der italienischen Likire'" landen
endlich auch in Deutschland nnd dank des
Unternebmens ""Caffo Dentschland "' werden die
herrlichen 1ikdre landesweit vertrieben, sodass
alle den gang; besonderen italienischen Geschimack
geniefSen Rinnen.



PRODOTTI CAFFO

Delle oltre 2.000 ricette di liquori ed elixir raccolte o elaborate con
passione in circa un secolo dai Caffo, solo alcune sono state messe in
produzione e hanno dato vita ad una gamma di prodotti unici che in
alcuni casi hanno creato nuove categotie come nel caso di Liquorice, il
primo liquore a base di pura liquirizia calabrese
inventato dalla Distilleria Caffo e presentato

ai consumatoti a meta degli anni *90. Prima di
allora, nessun liquorista aveva mai elaborato

un liquore di sola liquirizia, in quanto la stessa
veniva considerata “solo” un ingrediente da
usare combinato ad altri (anice, menta, varie erbe
amare e aromatiche). La rivoluzionaria idea di
Caffo, di creare il primo liquore di pura liquitizia
calabrese, si ¢ concretizzata grazie alla fusione tra
le conoscenze acquisite in quattro generazioni
nel campo degli alcolici e la tradizione calabrese
di lavorare la radice in maniera naturale per
preservare durante 'estrazione del succo le
pregiate caratteristiche organolettiche che la
rendono supetiore a qualsiasi altra. Liquorice si
¢ imposto subito sul mercato come prodotto
novita ma sempre legato alla tradizione, questo
grazie al suo ingrediente base, la liquirizia, uno
dei prodotti piu tipici del territotio calabro.
Grazie al packaging elegante e raffinato e al

suo gusto unico, oggi Liquotice sta registrando
un successo crescente, riconosciuto gia nel 2005 in Germania con la
medaglia d’oro al premio ISW Internationaler Spitituosen Wettbewer.
Tra gli altri prodotti Caffo, ricordiamo i liquori a base di Anice poiché
rappresentano le prime produzioni dell’azienda insieme alle acquaviti di
vino e di vinaccia. Oggi Caffo oltre ai prodotti pit diffusi offre un’ampia
gamma di liquori naturali e tipici, a base di erbe ¢ agrumi lavorati nei
propri stabilimenti.

Tra quest, il Limuni — Liquore ai limoni di Calabria, il Finocchietto Caffo
ottenuto da infuso e distillato delle sommita del finocchio selvatico, il
Bergamia prodotto con veri frutti di bergamotto calabrese, il Cedro della
Riviera liquore a base di infuso di cedro calabrese, I'Indianello il liquore
ai fichi d’india, il Solara liquore a base di brandy e distillati di arancia
dolce e amara, I'Elisir Arabesh composto da erbe e spezie orientali e tanti
altri ottenuti da rielaborazioni di antiche ricette o da nuove proposte del
laboratorio interno di R & S.

La preparazione delle infusioni e delle distillazioni delle materie prime
aromatiche viene eseguita da personale esperto in tutte le fasi, cosi come
anche la distillazione in proptio delle vinacce dalle quali vengono ricavate
pregiate grappe di oltre 10 vitigni diversi nei due stabilimenti di Limbadi
(Vibo Valentia) e di Passons Pasian di Prato (Udine).

La Distilleria Caffo ¢ stata premiata con decine di medaglie nei principali
concorsi mondiali per le sue grappe e per i suoi liquori, a conferma del
rispetto del motto che racchiude la filosofia aziendale:

SEMPER AD MAIORA.

Prodotto simbolo della Distilleria Caffo € il
Vecchio Amaro del Capo, liquore di erbe di
Calabria, frutto di un’antica ricetta calabrese poi
rielaborata e migliorata dall'esperienza acquisita
dalle quattro generazioni della famiglia Caffo.

Il Vecchio Amaro del Capo racchiude in sé i
principi attivi di tante benefiche erbe, fiori, frutti
e radici della generosa terra di Calabria, infusi in
finissimo alcole, per aiutare la digestione e dare
una gradevole sensazione di benessere.

Tra le 29 erbe officinali che compongono l'infuso
ne ricordiamo, per le loro proprieta tonico-
digestive, alcune molto diffuse in Calabria come
I'arancio amaro, |'arancio dolce, la liquirizia, il
mandarino, la camomilla e il ginepro.

Il suo gusto gentile ed aromatico ben si adatta
anche ai palati piu delicati, non abituati agli
"Amarissimi" e ricordiamo che come vuole

la migliore tradizione calabrese, va bevuto
ghiacciato (a —20° C nei caratteristici bicchierini
del Capo) per esaltare le caratteristiche delle
particolari erbe che lo compongono.

Il Vecchio Amaro del Capo, oggi ¢ tra gli amari
piu diffusi e venduti in Italia e vanta il primato
di essere stato il primo amaro ad essere stato
proposto ghiacciato dagli slogan lanciati
dall’azienda gia a partire dagli anni '70 quando
il consumo era principalmente estivo e veniva
distribuito solo in Calabria.

Nel 2010 il Vecchio Amaro del Capo ¢ stato
I’'unico amaro italiano premiato con la medaglia
d’oro al concorso mondiale di Bruxelles.
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Caffo Produkte

Von den mebr als 2.000 Rezepte fiir Likore und Elixiere die mit 1 cidenschaft
in fast einemt Jabrbundert von Caffo gesanmelt und weiterverarbeitet wurden,
sind nur wenige in Produftion gegangen um eine einzigartige Produktpalette

u kreieren. Einige Produkte waren so eingigartig das sie sogar eine nene
Produfktsparte eriffneten, wie "'Liquorice''der erste 1 ikir ans reiner I_akritze
der Mitte der 90er Jabre presentiert wurde. Vor diesem Zeitpuntet hatte noch
Fkeine Destillerie versucht einen reinen Lakritliqor zu erzeugen dar die Lakritze

nur als Zutat galt um mit anderen Krauter oder Aromen (wie Anis, Minze

ect.) gemischt u werden. Die revolutiondre Idee von Caffo, den ersten 1 ikir ans
reiner kalabresichen Lafritze u schaffen, entstand dank der Erfabrung ans 4
Generationen im Umgang mit Likdren und Destillaten und der kalabresischen
Tradition die Siissholmwnrzel naturlich und schonend zu verarbeiten um wibrend
der Exctraktion des Safles die wertvollen organoleptischen Edgenschaflen dieser
Lakritze u erhalten. "Liquorice'" hat sich sofort als innovatives Produkt

auf dem Markt etabliert, aber inmmer miit der Tradition verbunden, danfk des
Grundstoffes Laferitze, einer der typischen Produfkte der Region Kalabrien.
Dank der eleganten und raffinierten | erpackung ,seinen einzigartigen Geschinack
und dem wachsendem Erfolg ist "'l sgnorice” int Jabr 2005 in Dentschland it
der Gold Medaille Award beinm ISW Internationaler Spiritnosen Weithewerb
ansgezeichnet worden.

Heute produzzert Caffo viele an Markt etablierte Produfete aber auch viele
traditionelle Nischenprodufete die sich durch eine hobe Qualitait und eine starke
Veerbindung mait der Region hervorbeben.

Unter diesen sind "Limunt'" Zitronenlikir ans Kalabrien, ""Finochietto” Infusion
und Destillation ans der Spitze des Wildfenchel, Bergamia Produkt ans echten
Friichten von Bergamotte ans Kalabrien, "Indianello” Infusion aus Katusfeigen,
"Solara" Likir auf Basis von gereiften Brandy mit Siifs- nnd Bitterorangen,
"Elixier Arabesh"ans orientalieschen Krétern nund Gewiirzen und viele andere
Spezialititen.

Die Durchfiihrung von Infusionen und Destillationen aus hochwertigen und
aromatischen Robstoffen werden durch qualifiziertes nnd geschultes Personal

auf allen Stufen der Produftion durchgefiibrt. In den beiden Werken von

Caffo Linthadi (V1) und Passons Pasian di Prato (Udine) werden eine viel
zabl hochwertiger Grappa aus iiber 10 verschiedenen Rebsorten destilliert. Die
Weltweite Anerkennung die Caffo fiir die Qualitat der Edelbriinde und 1 ikire
genieft, wiirde durch zablreiche Preise nund Medaillen bestatigt, die anch die
Firmenphitosofie wiederspiegelt: SEMPER AD MAIORA.

VECCHIO
AMARO DEL CAPO

Das Spitzenprodukt der Distilleria Flli Caffo ist der

Vecchio Amaro del Capo, Krauterlikor aus Kalabrien ist

ein Ergebnis aus einem alten kalabresischen Rezepts das
durch die Erfahrung der Familie Caffo aus 4 Generationen
liberarbeitet und verbessert wurde. Vecchio Amaro del
Capo vereint viele wohltuende Krauter, Bliite, Friichte

und Wurzeln der vielféltigen Rohstoffe Kalabriens, die in
reinsten Alkohol eingelegt hervorragend fiir die Verdauung
sind. Unter den 29 verwendeten Heilkréutern heben sich
einige besonders durch die Verdauungsunterstiitzenden
Eigenschaften hervor, wie die in Kalabrien sehr haufigen
Siiss-und Bitterorgangen , Siilholz, Mandarine, Kamille
und Wacholder. Sein Geschmack und sanfter Aroma ist
selbst fiir feine Gaumen die ,Amaro* nicht gewéhnt sind
ein Genup3. Vecchio Amaro del Capo wird traditionell
tiefgefroren (-20 ° C in typischen Amaro del Capo Glasern )
getrunken zur Verbesserung der Eigenschaften von
speziellen Kriuter, die es zusammensetzen. Il Vecchio
Amaro del Capo, ist heute eine der beliebtesten und meist
verkauftesten Bitter in Italien, und gilt als der Erste Amaro
der gefroren genossen wird, dar bereits in den 70er Jahre
die Ersten Slogan publiziert wurden. Im Jahr 2010 wurde
Vecchio Amaro del Capo als einziger italienische Bitter mit
der Gold Medaille beim Weltweit anerkannten Concours
Mondial de Bruxelles ausgezeichnet.
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LIQUORE D'ERBE DI CALABRIA
Krauterlifor ans Kalabrien

Cod: 001/A-8 70cl 35%vol M
Cod: 001/B-6 100cl 35%vol M
*Vedi anche la voce Packaging / Verpackungen

B Vecchio Amaro del Capo mignon

Cod: 001/H-20  contiene 20 bott. da 5 ¢l - 35% vol / enthélt 20 Flaschen. 5 ¢l - 35% vol.



Limoncino
dell'Tsola Sambuca Secolare

Cod:; 057/R-6 - 100 ¢l - 30% vol

Preparato rispettando la tradizionale
ricetta del sud Italia, con P'infuso di
scorze dei migliori limoni calabresi
appena raccolti, il Limoncino dell’l-
sola ¢ un liquore unico e ricercato
che, grazie all’abilita dei liquoristi e
allaqualita delle materie prime esclusi-
vamente naturali, riesce a soddisfare
tutti i consumatoti rendendolo
I'ideale digestivo dopo un pranzo
mediterraneo ed un ottimo ingre-
diente per personalizzare Long drink
e cocktails. Servite ghiacciato -20°C.

Limoncino wird unter Beachtung des
traditionellen siiditalienischen Rezepts
gemacht. Er ist ein erlesener 1 zkor, der ans
dern Ansetzen der besten Zitronenschalen
von kalabrischen, fiisch geernteten Zitronen
in Alkohol hergestellt wird. Der Zitro-
nenlikir dell'Lsola ist ein einmaliger nnd
erlesener 1 ikor, der danfe der kompetenten
Zubereitung und der vorziiglichen Qualitit
der natiirlichen Zutaten 2 einem beliebten
Schliickchen sowie 3u einen idealen | erdan-
ungsforderer wird. Man sollte ibn nach einem
reichhaltigen Essen pur reichen, oder nnter
Longdrintes und Cocktails mischen. Pur
wird er eiskalt getruneen. (-20 ).

Cod: 353/A-8 - 50 cl - 28% vol

Limuni, il Limoncello del Sud

¢ ottenuto dallinfusione alcolica
di scorze di limoni non trattati,
maturati sotto il caldo sole della
Calabria.

I limoni, provenienti da aziende
agricole ubicate nelle vicinanze
della Distilleria Caffo, vengono
lavorati lo stesso giorno della
raccolta

Per ottenere I'nfuso del Limuni &
utilizzata solamente la parte pit
aromatica del frutto cioe la parte
gialla della scorza (epicarpo)
infusa in alcole neutro.

Caffo hat die besten Zitronen Kalabriens
entkleictet! Alle die noch nicht so recht
wissen, ob sie Ianioncello lieben oder nicht,
sollten sich vor der Annyort mal ganz,
geniitlich binsetzen und ein Gléischen
eisgekribiten 1 amuni schlsirfen. Einen
echten 1amoncello ans dem Siiden kann
an nir so entdecken.

Cod: 002/A-6 - 100 ¢l - 42% vol
Cod: 002/C-8- 50 cl - 42% vol

ILa Sgnape dal Fogolar Stravecchia
¢ una grappa che nasce dalla sele-
zione di pregiati distillati di vinac-
cia, lasciati maturare naturalmente
in fusti di rovere per oltre 18 mesi.
Linvecchiamento conferisce a
questo prezioso distillato un colore
ambrato e un aroma motbido,

ma deciso, tipico della tradizione
friulana.

Der Holunderlikor ist ein typisch italie-
nisches Ergengnis, das nrspriinglich ans
Siiditalien stanmmt, aber dann int lerden
Jabrbundert weltweit bekannt wurde nnd
bei Gonrmets nnd Kennern allgenzein
Anfkelang findet. Fiir die Herstellung des
Holunderlikirs bezieht nan sich anf* alte
Rezepte, die von Generation zu Genera-
tion weitergegeben wurden. Die Brennerei
Caffo darf sich durchans eines gewissen
Ansebens fiir den Santbuca Secolare
riibmen, der ein Arona vergangener
Zeiten hat, da er nur aus natsirlichen nnd
unverfilschten Zutaten bergestellt ist.

Finocchietto

Cod: 354/A-8 - 50 cl - 28% vol

11 Finocchietto € un liquore com-
pletamente naturale che nasce

da un’antica ricetta artigianale
che prevede I'infusione di semi
di finocchietto selvatico e di altre
parti della pianta. I Caffo grazie
alla loro conoscenza secolare
dellarte liquoristica e distillatoria,
sono riusciti a migliorare la ricetta
tradizionale aggiungendo all'infu-
so dei semi anche il distillato della
stessa pianta da loro elaborato,
ottenendo cost un liuore dalla
fragranza e dal gusto ineguaglia-
bili Per questo il Finocchietto
Caffo é il liquore diverso!

Der Finocchietto ist ein komplett
natiirlicher 1 ki1, der nach einem: alten
Hausrezept hergestellt ist und bei denr
Samen sowie andere Teile des wilden
Fenchels in Alkohol eingelegt, benutzt
werden. Der Brennerei ,,Caffo*“ist

es gelungen, danfk der langjiabrigen
Eirfabring, das herkimmndiche Rezept
noch 3u verbessern, indem sie den in
Alkohol eingelegten Fenchelsamen den
von Caffo zutbereiteten Branntwein ans
der wilden Fenchelpfianze beigefiigt hat:
Auf* diesern Weg ist ein vollaromatischer
Branntwein von unvergleichlichen Ge-
schmack entstanden. Und deshalb ist der
Finocobietto von Caffo DER GANZ
ANDERE LIKOR!




Lsiquorice

L'ORIGINALE LIQUORE DI PURA LIQUIRIZIA CALABRESE.
DER ORIGINALE LAKRITZLIKOR AUS KALABRIEN

La natura ha dato alla liquitizia il meglio di s¢, infatti fin dallantichita sono conosciuti i principi attivi ¢ il gusto dolce e piacevole della sua radice. E riconosciuto che
schiarisce la voce, salva I'alito e la gola e ha proprieta espettorante, emolliente, antisettica, antiflogistica e anticarie. E anche presente in varie ricette afrodisiache e nel
Kama-Sutra. Era usata dagli alchimisti di un tempo nelle pozioni medicamentose. E oggi apprezzata da tutti come caramella naturale e salutare, e ha anche uno spi-
rito: Liquorice. La Distilleria Caffo ¢ stata la prima azienda a produrre un “liquore di pura liquirizia calabrese”, creando un prodotto unico e inimitabile, per questo
oggi solo Liquorice Caffo ¢ “Iotiginale liquore di pura liquitizia calabrese”, ...assaggiate per credere!

Die Natur hat die 1akritzomrzel it den besten Eigenschaflen versehen und deshalb sind ibre heilsanmen W irkungen sowie ibr siffer und lieblicher Geschmack schon seit der Antike bekannt
und beliebt. Die Brennerei Caffo erfand als erste den 1 ikir ans reiner kalabrischer Iafkrite, indem sie ein unvervechselbares und einmaliges Produfet herstellte. Der originale 1_akriflikdr ans
Kalabrien heifst deshalb “1 zquorice von Caffo” ... Sie sollten ibn probieren!

l Cod: 059/V-6 50cl  27% vol
*Vedi anche la voce Packaging - Verpackungen

B Liguorice mignon
Cod: 059/ESP-30  contiene 30 bott. da 3 ¢l - 27% vol / enthélt 30 Flaschen 3 ¢l - 27% vol.




MEZZODI

L APRRITIVO ITALIANO

Mezzodi ¢ un aperitivo versatile, a base di preziose erbe
aromatiche e di succosi agrumi italiani. Il suo gusto lo rende
la base ideale per la creazione di innumerevoli cocktail.

Ecco tre proposte:

* “Mezzo-Spritz” fatto al 50% di Mezzodi
e al 50% di prosecco.

* “Mezzo-soda’” dove il liquore aperitivo di
Cafto incontra il 50% di soda.

* “Mezzo Tonic” mix in parti uguali di
Mezzodi e tonic watet.

Mezzod ist ein Aperitiv aus kalabresischen Zitrusfriichten und Krinterinfusion, das den
Geschmack des Siidens wiederspiegelt. Einer der wenigen Aperitive anf komplett natiirl-
cher Basis. Elin perfekter Grundstein fiir zablreiche schmackhafle Cocklails.

Hier drei V orschiege:
® “Mezzo-Spritz” 50% Mezzodi miit 50% Prosecio
® “Mezzo-Soda” 50% Mezzodi mit 50% Soda
® “Mezzo-Tonic” 50% Mezzodi mit 50% Tonicvater

~ DER 100%
NATORLICHE SPRIZZ

OHNE KUNSTLICHE FARBSTOFFE %
OHNE KUNSTLICHE AROMEN *

MEZZODI




Anisette di Calabria

Cod: 064/B-8 - 50 cl - 30% vol

I”Anisette di Calabtia ¢ un fine
liquore dolce che veniva prodotto
gia negli anni 50 dai Fratelli Caffo
nella propria Distilleria.
Ancora oggi ¢ ottenuto distillando
in un antico alambicco di rame i
semi e le sommita di due varieta
di anice che, unite a rare spezie, gli e
conferiscono un aroma inlimitalflgle. ‘-"1 1". E h I Y I I I Y
di Calabria
Die Anisette di Calabria ist ein fein, :
siifSer Likdr, der bereits in den 50 Jabren
von den Caffo’s in seiner eigenen Brenme-
red hergestellt wurde.
Aunch heute noch wird er aus den Samen
und Spitzen von weierlei Anissorten
in einem alfen Kupferkessel destilierr.
Welche, it seltenen Gewiirzen gemischt,
einen unschlagbaren Geschmack ergeben.
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Nocino
del Monte Poro

Cod:; 007/ A-6 - 50 ¢l - 35% vol

11 Nocino del Monte Poro ¢
prodotto utilizzando noci verdi di
Calabria raccolte nel mese di giugno,
rispettando I'antica ricetta tradi-
zionale che prevede anche Puso di
preziose spezie ed un lungo periodo
di stagionatura dell'infuso alcolico.
Tra le tante credenze popolati legate
a questo delizioso liquore, in parti-
colare ¢ da ricordare il legame con le
Streghe che sotto I'albero delle noci
organizzavano i loro magici sabba, e
Tusanza di raccogliere le noci verdi il
24 giugno, giorno favorevole alla
nascita degli alchimisti.

Der “Nocino” vom Monte Poro wird
aus den noch griinen bereits i Juni
geernteten Wallniissen aus Kalabrien
hergestellt. Laut eines alten iiberlieferten
Rezeptes werden die Niisse mait edllen
Gewiirgen angereichert und einer langen
Anserzzeit in Alkobol unterzogen.
Dieser kdistliche Walnusslikor ist eng mit
Sagen nnd 1 egenden verbunden. Besonde-
re Beachtung verdient die 1 erbindung zu
den Hexcen, die nur unter Nusshaumen
ihren Hexensabbat vollogen haben
sollen. Auch sollte die Wabl des Ernte-
tages nicht vergessen werden, der fiir den
24, Juni anberammt ist, ein Datups, das
an die alten Alchimisten erinnert.

Betgamia

Cod: 061/B-8 - 50 ¢l - 30% vol

BergaMia ¢ un liquote ottenuto
dal Bergamotto (Citrus bergamia
risso) un agrume che cresce solo
in Calabria. I profumo di questo
frutto ¢ inconfondibile e sono
ormai riconosciute le sue proprieta
terapeutiche gia oggetto di studio
in Calabrtia fin dal 1700. BergaMia
¢ un fine liquote dolce che racchiu-
de il profumo e la fragranza dei
migliori frutti appena raccolti.

Die Bergamotte (Citrus bergarmia

risso) gebirt 3o den endemvischen, in
Kalabrien wachsenden Zitrusfriichten.
Die Berganotte verleibt Getrinen einen
unvenvechselbaren Geschmack und ihre
wertvollen Eggenschaflen sind in Kala-
brien seit demr 17. Jabrbundert bekannt.
Dieser klassische Rosolio Bergarnia
Bergamottentifor ist siffslich und besit3t
einen ganz, besonderen Geschmack, ans
dem der Duft der besten fiisch geernteten
Friichte hervorgebr.

Cod: 060/A-6 - 50 ¢l - 30% vol

11 Gran liquore di Mirto ¢ prodotto uti-
lizzando le bacche fresche dell’arbusto
caro ai poeti, che da sempre ¢ simbolo
di gloria e di amore felice. Tale arbusto
cresce spontancamente nelle regioni
del Mediterraneo, ed & conosciuto fin
dall’antichita; infatti, viene ricordato
nell’ Antico Testamento, che veniva
utilizzato per intrecciare ghirlande
destinate alle giovani donne d’Isracle
quando si sposavano. Questo liquore
ottenuto dalla macerazione delle
bacche di mirto fresche € un ratafia na-
turale, ottimo da gustare dopo pranzo
e da offrire ad ospiti raffinati nelle mi-
glioti occasioni. II”’Ratafia dei Poeti” &
confezionato in una bellissima bottiglia
serigrafata e sigillata con ceralacca.

Si consiglia di servire ghiacciato

Fiir die Herstellung dieses NMyrthelikirs werden
die frischen Beeren direket vom Myrthestranch

geerntet: Der Myrthestranch gilt unter den Poeten

als Wahrzeichen fiir Rubm nnd ewige 1 debe
wnd wiihst wild in den Mittelpeerregionen. Die
Myrthe ist seit der Antike bekannt und findet

selbst in der Bibel Enwalbnnng, da die Ziveige des

Myrthestranchs zu Brautkrinzen fiir die jungen

Briiute Israels gewnnden wurden. Der 1 zkor wird

durch das Ansetzen der frischen Myrthebeeren in
Alkohol erzengt und ist ein natiirliches Getriink,
das man einent besonderen Gast nach einem

schlermenden Malbl anbiett. Der "Poctentiksr”

ans Myrthe ist in einer wunderschinen einzeln

signierten Flasche mit Sigellackverschluss abgefiill.

o
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Perfetta Armonia
Crema di limoni
Zitronencrenze

Cod:; 070/A-6 - 50 ¢l - 17% vol

Questo delizioso liquore naturale ¢
ottenuto dalla “Perfetta Armonia”
tra la panna fresca e I'infuso delle
scorze dei migliori limoni maturati
sotto il caldo sole della Calabria.

Zitronencremse Lifor Dieser fdstliche
natiirliche 1akir “perferete Harmo-
nie” bestebt aus frischer Sabne nnd

dem Ansetzen in Alkobol der besten
Zitronenschalen. Die hierzu vervendeten
Zitronen stammen aus dem sonnen-
verwilhnten Kalabrien.

Caffo Solara

Cod: 063/A-12 - 70 ¢l - 40% vol

Solara ¢ un pregiato liquore dolce e
aromatico a base di brandy invec-
chiato in fusti di rovere.

Ogni sorso di Solara racchiude

la fragranza delle migliori arance
dolci e amare che ctescono baciate
dal sole del sud Italia.

Solara ¢ un liquore versatile che
sipud consumare liscio, on

the rocks, o come ingrediente
principale per i migliori cocktails
agli agrumi.

Caffo Solara ist ein hervorragender 1 zkor
welcher anf der gleichen aromatischen
Basis wie Brandy in Eichenfassern
gelagert wird. Jeder Schiuck enthilt den
siiffen Duft und lieblichen Geschmack der
Orangen die nnter der Sonne Siiditaliens
gereift sind. Solara ist ein vielseitiger
Likin; der entweder anf Eis 3u gendefsen
st oder anch fiir die Zubereitung von
Cocktails genutzt werden kann.

Perfetta Armonia
Crema di mandotle

Mandelcremse

Cod: 071/A-6 - 80 ¢l - 17% vol

Questo delizioso liquote naturale &
ottenuto dalla “Perfetta Armonia”
tra la panna fresca e le mandorle
doldi arricchite dalle spezie pit
pteziose.

Mandeleremze 1 ikiir Dieser kistliche
natiirliche 1 zkir “perferete Harmonie”
besteht ans frischer Sabne und siissen
Mandeln, die mit edlen Gewiirzen
angereichert sind.

Elisir Arabesh

Cod: 050/A-6 - 70 ¢l - 38% vol

IElisit Arabesh ¢ dedicato

alle comunita degli Arbéreshé
(italo-albanesi) che fuggendo
dalloccupazione Turca Ottomana
si stabilitono nel XV secolo nel
metidione d’Italia, in particolare

in Calabria e Sicilia. I.a sua antica
ricetta racchiude in sé i segreti di
preziose erbe e spezie orientali.
Elisir Arabesh si puo gustare liscio
o in fantasiosi cocktails. E un
eccezionale correttivo del caffe. Da
un tocco unico, inconfondibile, a
dolci, frutta e gelati affogati.
Arabesh. Un sorso di fascino
otientale.

Arabesh - Elisir Orientale

Sein altes Rezept kombiniert die
wertvollen Geheinmisse von Krdntern und
ortentalischen Gewsirzen. Elisir Arabesh
kann pur oder in ansgefallenen Cocktails
genossen werden. s gibt eine einzigartige
Note zu Knchen, Fidichten und Eis.
Arabesh - Ein Schiuck orientalischen
Chare.




(@ Mixability

Polo TLux

Polo Iuxe Wodka aus reinem
Weizen erhit man durch die
Vaknunidestillation mit
sweifachen Effeket nnd
Hydroselektionsprozess,
Rektifikation und
Entmethyliernng. Alle Frucht
Varianten von Polo I ux
sind eine 1 daison ans unseren
hervorragenden Wodka mit
natiirlichen Aromen aus echten
Fruchtsiiften.

Minibrick_ Polo Lux

Cod: 960/ESP 84
contiene 42 mini-brick 25 ml
contains 42 mini-brick 25 ml

Polo Lux
Dry Vodka

Cod: 950/A-6
100 cl -+ 40% vol

. =

Polo Lux
Vodka & Stawberry
Cod: 953/A-6
100 ¢l - 28% vol

Polo Lux
Vodka & Peach

Cod: 951/A-6
100l - 28% vol

.

Polo Lux
Vodka & Melon
Cod: 954/A-6
100 ¢l - 28% vol

© © ¢ 0 00 0000000000000 00000000 0000000000000 0000000000000 00000c0 00

Polo Lux
Vodka & Peppermint

Cod: 952/A-6
100cl - 28% vol

L

Polo Lux
Vodka & Lemon

Cod: 955/A-6
100 ¢l - 28% vol
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Grappa di Greco

Grappa Catfo

Cod: 080/A-6 - 50cl - 42% vol

E una raffinata acquavite ottenuta
dalla distillazione di pregiate vinacce,
provenienti da un’antica qualita di
vite di origine greca, impiantata nel
meridione d’Italia in epoca remota.

11 suo gusto dolce e aromatico e la
sua scrupolosa lavorazione, fanno di
questo prezioso distillato un omaggio
alla nostra terra un tempo definita

Magna Grecia.

Grappa di Greco ist ein verfeinerter
Weinbrand, der aus der Brannhweinbren-
nered einer kostharen Traubensorte
hergestellt wird. Eis handelt sich hierbei
1w eine Tranbensorte, die die Griechen
i der Antike ach Siidialen brachien, |
deshalb der Beiname “Greco”. Der

stisse und aromatische Geschmack sowie
cine gewissenhafle Zubereitung lassen
diesen Grappa u einer Ebrerbietung
unseres Landes werden, das einst 3
“Magna Graecia”.

Cod: 086/A-6 - 80 ¢l - 42% vol

Grappepe ¢ stata la prima grappa
al peperoncino ad essere lanciata
sul mercato. Questa specialita deri-
va dal pit noto condimento tipico
della cucina calabrese. Utilizzato
in gjuste dosi il peperoncino ha la
proprieta di stimolare e normaliz-
zare i processi digestivi.

Grappepe: gradi piccanti per gusti
fortl!

Der kalabrische Branntwein “Grap-
pepe” enthiilt das in Kalabrien allseits
bekannte Kiichengewsirz; Peperoncino
(rote Chillpaprika), das im Weinbrand
erlesener Weinsorten angeserzt wird.
Benutzt man den Peperoncino in den
richtigen Mengen, regt er die | erdannng
an und bernbigt die Digestion. Die
spezielle Flasche, in der eine ganze
Paprikaschote enthalten ist, macht
diesen Branntwein anfSerdens 2u einem
geeigneten Geschenk. Grappepe eignet sich
auch als Gewiirzmittel fiir sohmackhafle
Gerichte. Kennern engpfellen wir diesen
“pikanten” Schluck als Abschluss eines
sippigen Mabls

Cod: 084/A-6 - 70cl - 40% vol
Cod: 084/R-6 - 100 cl - 40% vol

La grappa Caffo proviene da

un raffinato bouquet di vinacce
pregiate selezionate con cura e
distillate a vapore.

11 suo gusto deciso e generoso pos-
siede tutte le qualita per soddisfare
anche gli intenditori piti esigenti.

Grappa Caffo " bestebt ans einem raffi-
nierten Bouguet der besten Tranbensorten,
die nach einer sorgfeiltigen Auslese nnter
Doampf destilliert werden. Sein kistlicher
und charaktervoller Geschmack besitzt
alle Qnalitaten, selbst einen Feinschmre-
cker 3u iberzengen.

Cod: 085/A-6 - 50 ¢l - 42% val

La grappa alla liquitizia di Calabria
¢ ottenuta dallinfusione della dolce
radice in una corposa acquavite.
Le salutari proprieta della liquitizia
sono conosciute fin dall'antichita,
quando veniva utilizzata in pozioni
ed elisit, per alleviare bruciori di
stomaco e mal di gola, o anche
come afrodisiaco.

Grappizia ist ein Lakritzschnaps,

der ans dem Ansetzen der siisslichen
Lakritgnrzel “rignlizia cordara” ans
Kalabrien in Alkohol hergestellt ird.
Sedt der Antike sind die heilsamen
Eigenschaflen von 1 akritze bekannt,
dte damnals bereits in der Arzmei und zur
Zutbereitung von Elixieren venwendet
wurde, urm Nagenverstimmutngen nnd
Heiserkeit zu kurieren. Zur Fordernng
der Verdannng reicht man ibn pur nach
dem Essen.

GRAPRL




Gra

a aus Friaul

‘\' J BIS ¢ una linea di grappe “Bivitigno” create dai Mastri Distillatori Caffo associando 1 distillati di due pregiati vitigni che si completano a vicenda,
in modo da ottenere un blend armonico. Ia selezione dei due distillati in base alle loro peculiarita organolettiche e 'ottimale proporzione tra gli

stessi, rendono le grappe BIS acquaviti di qualita superiote.

Bis ist eine linie von Grappa “Bivitigno” die von den Brandmeistern Caffo geschaffen wurde, in dem Zwei wertvolle Rebsorten die sich gegenseitig erginzen und vervollstin-
digen zu einemt aromatischen Blend zusammengefiigt werden. Die Suche nach diesen avei Destillaten anf” Grund ibrer organoleptischen Eigenschaffen nnd ein optimales
Verhaitnis Zavischen den Gleichen, machen die Grappa Bis zu Acquavit von hober Qualitat.

Bis
Grappa bivitigno di
Pinot & Chardonnay

Cod: 970/A-6 - 70 ¢l - 40% vol

Pinot di Caffo, dal bouquet intrigante
dove ai fiori di acacia e ginestra seguono
note di mela, agrumi dolce e nocciola,
con retrogusto leggermente speziato e
salino. Distillato da vinacce provenienti
dal Collio Friulano, dai Colli orientali del
Friuli e dalla Grave del Friuli. Chardon-
nay di Caffo, gradevolmente aromatico
con profumi floreali freschi, fine sentore
erbaceo, note di mela golden e crosta

di pane appena sfornato, morbido, ar-
monico al gusto. Distillato dalle pregiate
vinacce di particolari zone del Friuli

da sempre evocate alla produzione di
nobilissimi vini.

Die edle Grappa Caffo BIS Pinot & i T
Chardonnay 1wird mit einer sebr langsanmen “LINOT
Dampfetestillation gewonnen. Die beiden AR

Rebsorten werden jeder fiir sich destilliert nnd Lar RIS
anm ende 3 einent einzigartigem Produfkt : ’
susanimen gefilgr: Der faszinierende Bonguet
von Pinot erinnert an Akazienbliten und Gin-
ster gefolgt von verschiedenen Noten bestebend
ans Apfeln, Zitrus- und Haselnusskuchen
wodureh der Abgang wiirig und leicht salzig
ist. Der Chardonnay besitzt einen angenebm
aromatischen Duft nach Blunen und ebenfalls
einen Hauch von goldenen Apfeln und frisch ge-
backener Brotéruste wodnrch der einmalige nnd
harmonische Geschmack hervorgehoben wird.

Vecchia Grappa
Caffo -

Cod: 092/A-6 - 70 ¢l - 40% vol

La Vecchia Grappa Caffo ¢ il risultato di
oltre un secolo di esperienza nel campo della
distillazione. Il suo metodo di lavorazione
prevede una lenta distillazione a vapore

di pregiate vinacce italiane e il successivo
invecchiamento del prezioso distillato in fusti
di rovere.

Bei der Vecchia Grapa Caffo, stebt die Qualitiit
wie bei allen Produften der Distillerie Cayfo inmer
an erster Stelle. Die genane Selektion der Trester,
direket bei den Kellereinen zeigen die Sensibilitit
und das |V erstiindnis, die besten und fiischesten
Robstoffe zu finden und 3u verarbeiten. Im Fall
der Vecchia Grappa Caffo konmmen die meisten
Trester ans Kalabrien und setzten sich 3n 65% ans
Rotweintrester (Refosco, Piont noir, Cabernet) und
31 35% ans Weissweintrester (Chardonney, Piont
Grigio) zusanmmen. Nach der Vinifizierung der
Jewedligen Trestern werden diese nach Udine in Frian!
gebracht wo sie schnellst miiglich destilliert werden.
Der Grappa Priisentiert sich in goldenen Farben und
geschmacklich sett er sich durch den leichten Rost-
sowie Karamellgeschmack durch. Der Duft erinnert
sehr an Zedernhol, Honig nnd Vanille.

Bis
Grappa bivitigno di
Cabernet & Sauvignon

Cod 971/A-6- 70 cl - 40% vol

Cabernet di Caffo, dal profumo di frutti
di sottobosco con sfumature speziate
lievemente erbacee e dal gusto intenso,
vigoroso, asciutto. Ottenuto da vinacce
di uve Cabernet Franc e Cabernet Sau-
vignon coltivate nelle zone del Collio
Friulano, dai Colli otientali del Friuli e
dalla Grave del Friuli. Sauvignon di Caf-
fo, gradevolmente aromatico con note
agrumate di pompelmo, frutta esotica,
peperone giallo, salvia e sentori balsami-
di, fragrante con finale piacevolmente
amarognolo. Le vinacce provengono
dalle rinomate zone del Collio, dei Colli
otientali del Friuli e dell'Tsonzo.

Die edle Grappa Caffo BLS Cabernet & Sauvi-
gion wird it einer sebr langsanen Danpfete-
stillation gewonnen. Die beiden Rebsorten werden
Jeder fiir sich destilliert nnd am ende 3u einem
eingigartigen Produket zusanmen gefiigt. Der
Bouguet von Cabernet erinnert an den
Duft von Obst mit wiirzigen Nuancen . Der
Geschmack ist leicht Grasig, intensiv sowie
Fkrafig und trocken. Der Samvignon sticht hervor
duirch sein angenebm aromatischen Noten welche
sich aus Zitrusfriichten, Grapefruit, tropischen
Fiiichten, gelbe Paprika, Salbei und Balsanmico
gusammenser3t und somit ein angenehmes Aro-
ta exzengt mund inr Abgang eine geschimackvolle
bittere Note hat

Sgnape dal Fogolar

Stravecchia

Cod: 903/A-6 - 70 ¢l - 45% vol

TLa Sgnape dal Fogolar Stravecchia ¢
una grappa che nasce dalla selezione

di pregiati distillati di vinaccia, lasciati
maturare naturalmente in fusti di rovere
per oltre 18 mesi. Linvecchiamento
conferisce a questo prezioso distillato
un colore ambrato e un aroma mor-
bido, ma deciso, tipico della tradizione
friulana.

Der Sgnape der Fogolir Stravecchia ist

ein Grappa der seinen Ursprung in der
Auswahl erlesener Tresterdestillate hat, die in
Edichenfassern mebr als 18 Monate natiirlich
reifen. Der Alternngsprozess verleibt diesen:
edlen Destillat eine bernsteinfarbene Nuance
und ein liebliches, aber betontes Aroma, ganz
Dppisch fiir die frintanische Tradition.
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~+. Grappa aus Friaul

Grappa Fritlia

Cod: 902/A-6 - 100 ¢l - 41% vol

Grappa dal gusto morbido e
vellutato, gradevolmente aromatica
con profumi floreali e fine nota
erbacea. E il risultato di un'attenta
selezione e successivo blend delle
migliori partite di grappa ottenute
dalla distillazione di vinacce da uve
a bacca bianca e bacca rossa di
diverse variet.

FEin samtig weicher Grappa welcher an-

/ tisch wit floralen Aromen
und einer fein krantigen Note hervorragt.
Grappa Fiidilia ist das Ergebnis einer
sorgfaltigen Auswabl und anschliefsende
ZLusanmmenfiignng aus den Trestern von
weifsen und roten Trauben verschiedener
Sorten.

€1, ar

Sonape
d%lnl:l())golér

Grappa friulana

Cod: 901A-6 - 70 cl - 45% vol

Grappa morbida, dolce e delicata,
ma con una notevole ricchezza e
complessita aromatica, fruttata

e spiccatamente floreale, offre
piacevoli sensazioni al palato. Le
vinacce di Cabernet, Chardonnay,
Sauvignon e piccole, selezionate,
partite di altri vitigni, utilizzate per
la produzione di questa grappa,
provengono dalle zone del Collio
e dei Colli Orientali del Friuli da
sempre rinomate per la produzio-

ne di grandi vini.

Nach der Anslese der besten Grappasor-
ten der einzelnen Weingdirten vermischen
die Brennmaeister diese in geeigneten
Portionen untereinander, sodass ein edles,
Jeines Produket mit einem abgernndeten
Bukett entstebt. I Einzelnen werden
sur Herstellung in der 45 Grad Version
des SGNAPE DAL FOGOLAR
die folgenden W einsorten genonmuen;
Cabernet, Chardonnay, Sanvignon und
FKleine Mengen ortsansdssiger Weinsorten
des Frian.

Fri
Grappa invecchiata

in fust di rovere
In Eichenfaisser gereifier Grappa

Cod: 943/A-6 - 50 ¢l - 41% vol

Dopo oltre dodici mesi di
invecchiamento in botti di rovere
la parte migliore dello “spirito” di
pregiate vinacce diventa Fri sele-
zione 12 mesi. Grappa dal colore
ambrato con riflessi dorati, elegan-
te e persistente, con retrogusto di

spezie, vaniglia e cioccolato.

Nacly einer mebr als vilfnonatigen
Lagerung in Eichenféissern wird der
beste Tedl des ,,Geistes““ ans den erlesenen
Trestern zum Fri Austese 12

S
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1CCO
Grappa Friulana

Cod:; 901/C -6 - 50 ¢l - 45% vol
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Grazie al lavoro dei nostti
esperti Mastri Distillatori
capaci di “liberare” la par-
te migliore dello “spitito”
di pregiate vinacce, nasce
la collezione di monovi-
tigni Fri. Grappe uniche

per momentt unict.

Dantk der Arbeit unserer
erfabrene Brandmeister die es
schayfen den “Geist” aus den
besten und wertvollsten Tre-
stern . ,,befrezen; ergibt sich
Verbindung zu ,,Monovitigni
Fri*“ Sparito Libero. Einzi-
gartige Grappa filr einzigartige
Monmsente.

~+_ Grappa aus Friaul
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Grappa di monovitigno Grappa di monovitigno
Pinot grigio Garganega
Cod: 911/A-6 - 80l - 41% vol Cod: 912/A-6 - 50 cl - 41% vol

appa di monoviti appa di vitigno
Grappa di monovitigno Grappa di monoyvitign

Chardonnay Cabernet
Cod: 914/A-6 - 50 al - 41% vol Cod: 916/A-6 - 50 dl - 41% vol
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Grappa di monovitigno Grappa di monovitigno Grappa di monovitigno
Refosco Merlot Prosecco
Cod: 916/A-6 - 50 cl - 41% val Cod: 917/A-6 - 50 ¢l - 41% vol Cod: 921/A-6 - 50 ¢l - 41% vol

a di monovitigno

]\/Fpl]er Thurgau
Cod: 928/A-6 - 50 cl - 41% vol
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CASCARIN

Appeal Cascaron Dry Gin
Cod: 351/A-6 -850 ¢l - 28% vol Cod: 352/A-6 - 50 cl - 28% val Cod: O13/A-6 - 100 ¢ - 42% vol

@SCHOppl/Sﬂ‘u

Scir(yp;/() al latte di mandorle Sciroppo d’ amarena Sciroppo di menta

andelmilchsirup Sauerkirschisirup Pftﬁe)rmmzsimp
Cod: 201/A-6 - 150cl Cod: 211/A-6 - 150cl Cod: 212/A-6 - 150 ¢l
Cod: 201/B-12 - 70 ¢l Cod: 211/b-12 - 70¢l Cod: 212/B-6 - 70dl

Cod: 201/C-20 - &0l
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Vecchio Amaro del Capo

Cod: 001/D-8 - 1 bottiglia con confezione / 1 Flasche mit Verpackung
Cod: 001/C-10 -1 bottiglia con confezione + 2 bicchieri

1 Flasche mit Vlerpackung + 2 Glaser
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Cassetta in legno
Stravecchia

Cod: 903/D-6
contiene una bottiglia

Cassetta in legno liquori
Holzkiste Likor
Cod: CONF/MIX

contiene due bottiglie
contains two bottles

Grappepe Grappizia
Cod: 086/C-6 Cod: 085/C-6
Sy
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Cassetta in legno grappe
Holzkiste grappa
Cod: 910/CONF

contiene due bottiglie
contains two bottles
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La liquitizia (Glycyrthiza glabra) ¢ una pianta spontanea, della
quale si utilizzano le radici e gli stoloni di almeno tre anni, per
ottenere deliziosi prodotti. Ia vatieta che cresce in Calabria
(liquirizia Cordara), grazie anche alle favorevoli condizioni cli-
matiche e ai terreni adatti, ¢ da sempre considerata la migliore
del mondo.
Gli usi della liquitizia sono molteplici, infatti da secoli la dolce
radice viene “succhiata” tal quale, o dopo opportune lavora-
zioni per Pestrazione del succo viene largamente impiegata
per Pottenimento di caramelle, per Paromatizzazione di alcuni
tipi di birra scura, nella concia dei tabacchi o tra gli ingredienti
presenti nelle pit antiche formule di elixir e di liquori. In parti-
colare, il primo liquore di liquitizia di Calabria, ¢ stato creato
da Caffo che an-  cora oggi detiene la leadership qualitativa
della categortia grazie all’ormai famoso
Liquorice Caffo.

Gili erboristi Caffo, esperti in prepara-

zione di estratti, liquori ed elixir da ben
4 generazioni hanno deciso di valoriz-
zare la preziosa pianta calabtrese con
una linea di prodotti naturali ottenut

coniugando le attuali tecnologie con

Taitu - liquirizia alla menta
warze Anis Aus der Sila (Ralbrien)
Cod: 993/A - 40 gr

Taitu - liquirizia pura
Reine Lakrirze aus Kalabrien
Cod: 992/A - 40 gr

Taitu sport
liquirizia pura
Reine Lakritze

Cod: 992/B - 20 gr

Taitu sport
liquirizia alla menta
Anis
Cod: 993/B - 20 gr

liquirizia all’ anice

Cod: 994/B - 20 gr

i metodi tradizionali di lavorazione, in modo da ottimizzare la
qualita del prodotto finito. La liquitizia Caffo, si distingue oltre
che per le qualita intrinseche superiori della dolce radice cala-
brese, per il metodo di lavorazione naturale volto a preservare le
caratteristiche organolettiche del succo.

Ancora oggi, come trecento anni fa, il metodo “calabrese” di
estrazione del succo di liquirizia prevede 'utilizzo di sola acqua
calda senza aggiunta di alcun solvente o di additivi chimici. Le
radici finemente tranciate e macinate, vengono infuse in acqua
calda il tempo necessario per cedere il prezioso succo. Succes-
sivamente con appositi separatoti, vengono allontanati i residui
solidi e si procede alla concentrazione per evaporazione fino
allottenimento di una pasta di liquirizia che viene portata alla
concentrazione voluta in appositi cuocitori. I ’estratto cosi ot-
tenuto viene avviato agli estrusoti ove avviene la trafila, oppure
viene trasformato in pani destinati agli altri usi industtiali.

Le ultime operazioni consistono nell’asciugatura del prodot-

to in appositi forni a bassa temperatura, in modo da ridurre
gradualmente la percentuale di umidita e nella lucidatura finale
che avviene con getti di vapore. Tutti i procedimenti approvati
da Caffo rispettano il disciplinare di produzione della liquitizia
di Calabria D.O.P. e consentono I'ottenimento di un prodotto
naturale di altissima qualita, che non contiene zuccheri aggiunti,
coloranti o additivi.

Thitu - liquirizia all’ anice
Reine Lakritze aus Kalabrien mit Pfeffermint
Cod: 994/A - 40 gr

Thitu sport

Thitu sport
liquirizia agli agrumi
Zitrusfriichie
Cod: 995/B - 20 gr

Pfeffermint

© © 0 0 0000000000000 000000000000000000000000o0



Siifholz (Gheyrrhiza glabra) ist eine Wildpflanze, deren Waurzeln und Anslinfer von
mtindestens drei Jabren einsefZen werden, um leckere Produkte 3u erhalten. Die Velfalt in
Kalabrien angebante 1 akritze Cordara, ist dank der giinstigen klimatischen Bedingungen und
des geeigneten Boden, seit jeber als die beste der Welt betrachte.

Die Verwendung von 1 afkeritze ist vielseitig, seit Jabrhunderten wird die siife Wurzel, nach
entsprechender V erarbeitung fiir die Herstellung von SiifSigkeiten vervendet, fiir das aromati-
steren von einigen Dunfelen Bieren und 1abak oder als Zutaten in den ditesten Rezepten von
Eliscieren und 1 ikiren.

Die revolutiondire Idee von Caffo, den ersten 1 ikor aus reiner kalabresichen 1_akritze zu
schafen, entstand dank der Erfabrung aus 4 Generationen inr Unigang it Likoren und
Degtillaten und der kalabresischen Tradition die Siisshokaymrzel natiirlich und schonend 3
verarbeiten nnd wibrend der Extraktion des Safes die wertvollen organoleptischen Figenschaf-

ten dieser Lakritze zu erbalten. ,, I iquorice* hat sich sofort als innovatives Produkt anf” dem
Markt etabliert, aber inmer mit der Tradition verbunden, dank des Grundstoffes _akritze, einer
der typischen Produfete der Region Kalabrien

Aunch heute noch, wie vor 300 Jabre , verwenden wir die Methode ""Calabria” zum Extrabieren
des Safles der 1akritze, in dens wir nur warmes Wasser obne Zusat von 1 dsungsmitteln oder
chentischen Zusdtze verwenden. Die Warzeln werden fein geschnitten nnd genmablen und in heifSen
Wasser so lange wie nitig eingelegt, nm den kostbaren Saft zu gowinnen. Mt Separatoren werden
die restlichen Feststoffe entfernt und anschiiefsen wird die Robmasse durch Hitze reduziert bis eine
L akritz, Paste entstebt.

Beim letzten Schritt wird das Produkt in speziellen Ofen bei niedviger Temperatur getrocknet,

um 5o schrithveise eine 1 erringernng der Feuchtiokeit zu erzielen. Alle 1 erfabren, die von Caffo
vervendet werden sind hinsichtlich der Regeln fiir die Produfetion von 1_akritz Calabria DOP
konforns und ermiiglichen die Erzielung eines qualitatiy hochiwertigen Naturprodukss, das keine
Zusdtze von Zucker, Farb-oder Zusatzstoffe bedarf:

Espositore Liquirizia Caffo
Cod: 991/A-24 - contiene 24 scatolette
Display erhalt 24 Schachteln

Espositore Thitu
Cod: 992/M-18 - contiene 18 scatolette
Display mit 18 Schachteln

Liquirizia Caffo
Cod: 991/A- 12 gr

Espositore Taitu sport
Cod:; 992/M-24 - contiene 24 scatolette
Display mit 24 Schachteln
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eria Flli Caffo s..

Matteotti, 11 - 89844 Limbadi (VV) Italy
el. +39 0963 85025 / 85922
Fax +39 0963 85775 /793112

E-mail: info@caffo.com

www.caffo.com

ASSOCIATO

W

Confindustria
Vibo Valentia

DEUTSCHLAND GMBH

affo Deutschland GMBH
ich - Zeigner - Allee, 64
9 Leipzig

0) 341 492 78 78
41 492 82 67
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